
Menu Bistro

FRITES SIGNATURE  
au parmesan et mayonnaise à l’huile de truffe et ail rôti 11

RONDELLES D’OIGNONS  
à la bière 10

AILES DE POULET  
maison dans une marinade BBQ                   (8)  13,50 (16)  25

BRIE FONDANT  
à l’érable, pommes, bacon et noix, le tout servi avec croûtons  18

LA PLANCHE DU SKIEUR  
Assortiment de frites, ailes de poulet et rondelles d’oignons    26

NACHOS EN AVALANCHE   /G V   
Servis avec salsa de tomates, crème sure,  
poivrons, olives et haricots noirs, le tout gratiné !  23

HUMMUS   /V  
et ses croustilles de pain pita 10

POTAGE PARMENTIER   /V  
Crème de pommes de terre et poireaux, avec sa garniture de poireaux frits  
et sa réduction de balsamique 9

SOUPE À L’OIGNON GRATINÉE   /V  
traditionnelle avec son bouillon à base de vin rouge 13

SOUPE-REPAS ASIATIQUE   /G  
avec lanières de poulet, vermicelles de riz, généreux morceaux de légumes,  
dans un bouillon au gingembre, citronnelle et sésame 17

CHILI  
fait maison, à la viande avec haricots accompagnés de fromage, crème sure et oignons verts 18

À PARTAGER 

LA SOUPIÈRE

G  Sans gluten V  Végétarien



MARGHERITA  
sauce tomate, mozzarella et basilic frais 18

CAPRICIOSA 
sauce tomate, saucisses italiennes, calabrese et mozzarella 22

VÉGÉTARIENNE   /V 
sauce tomate, mozzarella, tomates séchées, oignons rouges,  
poivrons grillés, olives noires et son coulis de pesto 20

Offerte avec croûte de chou-fleur   /G  +5

Cuisine d’inspiration  
le jeudi, vendredi  
et samedi soir 

Saveurs  
réconfortantes  
du terroir 

NOS PIZZAS

NOS PLATS PRINCIPAUX

ARDOISE

GRILLED CHEESE QUÉBÉCOIS   /V 
au fromage Fontina fumé de l’Abbaye Saint-Benoît et pommes, 
dans un pain multigrain 17

BURGER OWL’S HEAD 
Galette de bœuf 8 oz AAA, recouverte d’une confiture de  
bacon et oignons à la bière Owl’s Head, fromage Fontina fumé  
de l’Abbaye Saint-Benoît, laitue et tomates, mayonnaise  
assaisonnée dans un pain brioché 21

BURGER LE MONTAGNARD 
Galette de boeuf 8 oz AAA, fromage de chèvre des neiges,  
bacon, champignons sautés, laitue et tomates,  
mayonnaise lime et cajun, dans un pain brioché 23 

BURGER DE POULET 
Poitrine de poulet marinée grillée, garnie d’une mayonnaise  
lime et cajun, fromage Frère Jacques de l’Abbaye Saint-Benoît,  
laitue, tomates et oignons rouges dans un pain brioché 21

BURGER VÉGÉ   /V 
Galette de haricots noirs, fromage Frère Jacques de l’Abbaye 
Saint-Benoît, garnie d’une mayonnaise lime et cajun,  
laitue, tomates et oignons rouges, dans un pain brioché 16

(Nos burgers et sandwiches sont accompagnés de frites ou salade)

POUTINE SMOKED MEAT 
Poutine garnie de viande fumée à l’ancienne, d’oignons verts  
et sa délicieuse moutarde à l’érable 19

BOL SANTÉ   /G V 
Quinoa, chou rouge émincé, épinards, betteraves, radis, pommes, 
chèvre des neiges, noix de Grenoble et sa vinaigrette maison  
miel et citron 17

PLAT MIJOTÉ  
Servi le vendredi, samedi et dimanche

 Repas réconfortant et nourrissant à partager, servi en  
portion pour 2, 4 ou 6 personnes incluant l’accompagnement.

CHOIX TOUT INDIQUÉ POUR RETOURNER  
RAPIDEMENT SUR LES PISTES ! 17,50 par pers.



POUDING CHÔMEUR  
traditionnel maison et sa boule de crème glacée vanille 10

GÂTEAU AUX CAROTTES RÉINVENTÉ    
Émietté de gâteau aux carottes, mousse au fromage,  
bleuets et crumble de pain d’épice 10

BROWNIE MAISON   /G 
et boule de crème glacée vanille 10

BOISSONS  
CHAUDES
Café  3

Espresso  3.50

Espresso double  4.50

Cappuccino  5

Latte  5

Thé  3

Chocolat chaud d’antan avec guimauves  7

Option lait végétal

BOISSONS  
FROIDES
Boissons gazeuses  3

Sélection de jus 3

Limonade  3

Shirley Temple  5

Ginger Beer  4

GURU  5,75  

NOS DESSERTS

NOS BOISSONS

Apres SkiApres Ski

Apres ski

Burger et frites 10

Poulet et frites  10

Mini-pizza 10

Mini-poutine 10

Servi avec une boisson froide

MENU 
ENFANTÀ ne pas manquer

Les mercredis feu de foyer 

Soirée accoustique 
et plat réconfortant 
15 h à 18 h 30



Tous les samedis 

Après-ski festif  
en musique 
15 h à 18 h 30

Apres Ski

Apres Ski

Apres ski

 20 onces Pichet

Coors Light (blonde) 8,25 22,75

Blue Moon (blanche) 8,50 24,25

Murphy’s Stout (noire) 9,25 25,75

Mactavish (pale ale) 9,50 26,50

Petite Bourgogne (ale rousse) 8,50 24,25

Hop Valley (IPA) 8,50 24,25

Heineken (blonde) 9,50 26,50

Creemore (lager) 8,50 24,25 

BIÈRE EN FÛT

À ne pas manquer


