
M I S E  E N  B O U C H E
Huitre  e t  ge lée  de  prosecco ,  mousse  de
rai fort ,  mignonette  de  pomme verte .
-Gloria  Ferrer  b lanc  de  b lanc-

Pétonc les ,  e t  chou-f l eur  en tro i s  façons ,
v inaigret te  de  bacon à  l ’ é rable .
-Chardonnay Stags  Leap 2022-  

Risotto  aux champignons  sauvages ,
magret  de  canard fumé,  purée  de  truf fe
noire  e t  croust i l lant  de  parmesan.  
-Merlot  Miss ion Hi l l  2020-

Contre- f i l e t  de  bœuf  Angus  AAA, jus
de  v iande  corsé  au fo ie  gras ,  o ignons
per lés  e t  carottes  g lacées ,  bonbon de
pomme de  terre  au gras  de  canard .  
-Ber inger  Knight  Knight  Cabernet
Sauvignon 2020-

Poire  pochée ,  mousse  aux ép ices ,  sorbet
poire ,  noi se t te  e t  choco lat  b lanc .  
-Château Bouscassé  Brumaire  2012-

103 ,30$  avec  accord mets  e t  v ins
+  taxes  ( l e  service  e s t  inc lus)
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